GOUHER

CHOCOLATES

Bombones de chocolate blanco

PISTACHO

Relleno con ganache de
chocolate blanco y praliné
de pistacho.

PASION MARACUYA
Relleno con pulpa de
maracuya y ganache de
chocolate con leche.

BANANA

Relleno con ganache de
chocolate blanco y pulpa
de banana.

BAILEYS

Relleno con ganache de
chocolate blancoy
Baileys.

Bombones de chocolate con leche

CEREZAS MACERADAS
CON WHISKY (JW)
Relleno con 1 cereza al
marrasquino macerada
en wisky v jarabe de licor.

FRAMBUESA

Relleno con ganache de
chocolate 70% cacao y
mermelada de frambuesa.

PASAS MACERADAS
Relleno con pasas
maceradas al rhumy
jarabe de licor.

COCO MALIBU
Relleno con ganache de
chocolate blanco y leche
de coco.

CREMA'Y PRALINE
DE MANI

Relleno con pasta de
mani dulce.

GIANDUJA DE
AVELLANAS

Relleno con pasta de
avellanas caramelizadas.

TOFFE

Relleno con ganache de
caramelo y ganache de
chocolate con leche.

DULCE DE LECHE
Relleno con dulce de
leche.

GIANDUJA Y PRALINE
DE ALMENDRAS
Relleno con pasta de
almendras caramelizadas.

Bombones de chocolate negro 60% cacao

CAFE Y WHISKY
Relleno con ganache de
chocolate 70% whisky y
café.

MENTA

Relleno con ganache de
chocolate blanco y hojas
de menta previamente
maceradas.

COCO

Realizada con ganache
de chocolate blanco,
leche de coco y coco en
escamas.

GANACHE DE DOS
MIELES

Relleno con gotas de
miel de las Yungas y del
desierto lavallino y ganache
de chocolate con leche.

MALBEC

Relleno con ganache de
chocolate 60% cacao y
vino Malbec.

Trufas

MANGO

Relleno con coulis de
mango y ganache de
chocolate blanco.

LIMON

Realizada con ganache
de chocolate 70% cacao
y jugo de limon.

TOFFE Y MANI

Realizada con ganache
de caramelo y un doble
bafio de chocolate con

leche y mani salado picado.

WISKY

Realizada con ganache
de chocolate 70% cacao
y wisky, doble bafio de
chocolate y terminada
con cacao en polvo.

PISTACHO

Realizada con praliné de
pistachos y un doble
bafio de chocolate 60%
cacao cubierto de
pistacho molidos.

HIGOS CON NUECES
DEL VALLE DE UCO

Relleno con nuez organico,

higo y bafo de chocolate
60% cacao.

FRUTOS ROJOS
Realizada con ganache
de chocolate con leche y
pulpa de frutilla, arandanos
y frambuesa.




